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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrara muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompafados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PELIG RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVERTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales, cémo
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben
tomar en todo momento una serie de precauciones
de seguridad basicas, entre las que se incluyen

las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del
aparato puede provocar lesiones personales.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas,
no sumerja el mini procesador de alimentos en
agua ni en ningun otro liquido.

3. Este aparato no esta pensado para ser utilizado
por personas con limitaciones fisicas, sensoriales
o0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el
conocimiento suficientes, a menos que lo hagan
bajo la supervision de las personas responsables
de su seguridad o que hayan recibido de las
mismas las instrucciones adecuadas para su uso.
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
4. Mantenga a los nifios vigilados y no permita que jueguen

~N O

12.

13.

14.

15.

con el aparato. Evite que los ninos utilicen el aparato.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los
ninos. Las tareas de limpieza y mantenimiento no deben
ser realizadas por nifos sin supervision.

. Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando

no se utilice, antes de poner o retirar piezas y antes
de limpiarlo.

. Evite el contacto con las piezas moviles.
. No utilice un aparato si el cable o el enchufe estan

dafados, si no funciona correctamente, si se le ha
caido o si presenta algun defecto. Lleve el aparato
al servicio técnico autorizado mas cercano para su
examen, reparacion o ajuste eléctrico o mecanico.

. El uso de accesorios no recomendados o no vendidos

por KitchenAid puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones.

. No utilice el aparato al aire libre.
10.
11.

No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.

Mantenga las manos y los utensilios que utilice apartados
de las cuchillas mientras se estan procesando alimentos
a fin de reducir el riesgo de lesiones personales graves

o dafnos al mini procesador de alimentos. Puede utilizarse
un raspador, pero Unicamente cuando el mini procesador
de alimentos no esté en funcionamiento.

Las cuchillas son afiladas. Extreme el cuidado cuando
manipule cuchillas muy afiladas, cuando vacie el bol

y durante las tareas de limpieza.

Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque

nunca la cuchilla en la base sin haber colocado

el bol correctamente.

Asegurese de que la tapa esta bien colocada antes de
poner en funcionamiento el aparato.

No intente forzar el mecanismo de bloqueo de la tapa.
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

16. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en
aplicaciones similares como:

- areas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y entornos laborales

- granjas

- clientes en hoteles, moteles y otros entornos
residenciales

- entornos de tipo “bed and breakfast”.

17. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en el mini
procesador de alimentos ya que podria salir despedido
del aparato debido a un sobrecalentamiento repentino.

Medidas Importantes de Seguridad requeridas para el

cumplimiento de las regulaciones en Chile:

18. Este aparato no esta destinado al uso de personas
(incluyendo nifios) con reducida capacidad
fisica, sensorial 0 mental, o falta de experiencia
y conocimiento, a menos les hayan sido dadas
instrucciones o una supervision al respecto del
uso del aparato por una persona responsable
por su seguridad.

19. Si el cable de alimentacion esta danado debe ser
sustituido por el fabricante, por su servicio pos
venta o por personal calificado, similar con el fin de
evitar un peligro.

20. El enchufe macho de conexion, debe ser conectado
solamente a un enchufe hembra de las mismas
caracteristicas técnicas del enchufe en materia.

21. Los nifios deberian ser supervisados para asegurar
que no juegan con el aparato.

22. Esta picadora no debe ser utilizado de forma
permanente por mas de 30 minutos, luego de ese
tiempo, se debe dejar en reposo por 10 minutos,
para asi volver a utilizar de la misma forma.

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

Este producto esta disenado
exclusivamente para uso domeéstico.
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SEGURIDAD DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

REQUISITOS ELECTRICOS

Voltaje: 220-240 voltios
Frecuencia: 50-60 hercios

Potencia: 240 vatios

NOTA: Si el enchufe no encaja en la toma
de corriente, pdngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el
enchufe de ninguna manera.

TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

Tratamiento del material del paquete

El material del paquete es 100 % reciclable

y viene etiﬂuetado con el simbolo que asi

lo indica ¢’ y. Por lo tanto, todos y cada

uno de los componentes del paquete deben
desecharse con responsabilidad y de acuerdo
con las normativas locales para el tratamiento
de residuos.

Cémo desechar el producto

- Este aparato lleva el marcado CE de
conformidad con la Directiva 2012/19/EU
del Parlamento Europeo y del Consejo
sobre residuos de aparatos eléctricos

y electrénicos (RAEE).

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

- El simbolo == en el producto o en

la documentacién indica que no puede
ser tratado como residuos domésticos
normales, sino que deben entregarse

en el correspondiente punto de recogida
de equipos eléctricos y electrénicos.

Para obtener informacién mas detallada
sobre el tratamiento, recuperacién

y reciclaje de este producto, péngase
en contacto con el ayuntamiento, con
el servicio de eliminacién de residuos
urbanos o el lugar donde lo adquirié.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
TABLA DE RECOMENDACIONES PARA PICAR/REDUCIR A PURE

Utilice el mini procesador de alimentos para triturar frutos secos, frutas y verduras crudas,
asi como para picar perejil, cebollino o ajo, para facilitar la preparacién de sus recetas
favoritas. Permite pasar a puré frutas y verduras cocinadas para preparar comida para
bebés, o para utilizar como base de sopas o salsas. Ademas, permite hacer pan rallado

o picar carne cruda. Utilice el recipiente para liquidos y el pico de vaciado para preparar
y servir facilmente mayonesa o aderezos.

NOTA: para conseguir los mejores resultados, los alimentos mas grandes deben
cortarse en trozos de 2,5 cm aproximadamente antes de procesarlos. Esto permite
procesar mas alimentos de una sola vez.

IMPORTANTE: no procese granos de café ni especias duras, como nuez moscada,
ya que podrian danar el mini procesador de alimentos.

ALIMENTOS SUGERIDOS PREPARACION CANTIDAD AJUSTE
FRUTAS Y VERDURAS Cortelas en
CRUDAS trozos de 2,5 cm Hasta 350 g To2
FRUTAS Y VERDURAS Cortelas en
COCINADAS trozos de 2,5 cm Hasta 500 g 2
Coloque los ingredientes
secos, o los ingredientes B
LIQUIDOS/EMULSIONES |  humedos mas gruesos e
(COMO MAYONESA o e e Y ta 350 mi ) <
O ADEREZOS PARA B rediorenta oara a
ENSALADAS) el recipiente para
liquidos para incorporar
aceites o liquidos a la
mezcla durante el uso.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

sin preparacién alguna.

ALIMENTOS SUGERIDOS PREPARACION CANTIDAD AJUSTE
Para conseguir los
mejores resultados, Maximo
CARNE la carne debe estar 227 g de 102
cruda y cortada en una vez
trozos de 2,5 cm.
Afada las hierbas y las
HIERVAS Y ESPECIAS especias tal cual, sin Hasta 150 g 1
preparacion alguna.
PAN, GALLETAS Deben partirse en 'Icrl;)zlos
O GALLETITAS SALADAS que quepan en el bo Hasta 300 g 1
antes de procesar.
FRUTOS SECOS Anada los frutos secos, | o4, 350 g 2

SUGERENCIA: Para obtener una mejor consistencia, o para picar en trozos grandes,
utilice el modo de funcionamiento por impulsos.

PREPARACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

PARA SU UTILIZACION

A ADVERTENCIA

Riesgo de sufrir cortes

Manipule las cuchillas con cuidado.

Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.
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Antes de utilizarlo por primera vez

Antes de usar por primera vez el mini
procesador de alimentos, lave el bol de
trabajo, la tapa y la cuchilla con agua
caliente y jabén. El bol de trabajo, la tapa
y la cuchilla también se pueden lavar en
la bandeja superior del lavavajillas.

Para facilitar el almacenamiento, vuelva

a montar el mini procesador de alimentos

tras lavarlo.




UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
DESMONTAJE DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Siga las siguientes instrucciones para desmontar el mini procesador de alimentos para
limpiarlo y para retirar los ingredientes del bol de trabajo.

Asegurese de que el mini procesador
de alimentos esta desenchufado.
Sujete la tapa como se indica en Tire de la cuchilla hacia arriba para
1Iaima irela hacia la derech 2I'b I la del bol
gen y girela hacia la derecha iberarla y sacarla del bol.
hasta desbloquearla. A continuacién,
quite la tapa del bol de trabajo.

y
X
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Sujete bien la base con una mano

3 utilice la otra para girar el bol
hacia la derecha para desbloquearlo
y separarlo de la base.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
MONTAJE Y PUESTA EN MARCHA DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Asegurese de que el mini procesador
de alimentos estd desenchufado.
Empiece por colocar el mango
del bol orientado hacia la parte

1 frontal de la base. Gire el mango
90° hacia la izquierda para fijarlo.
Una vez instalado correctamente,
el mango quedara orientado hacia
el lado derecho.

Acople la cuchilla al eje en el centro
2 del bol de trabajo, gire y presione

hasta que quede sujeta en la

posicién de funcionamiento.

Coloque la tapa en el bol de trabajo

Introduzca los ingredientes que con el mango de la tapa orientado
va a procesar en el bol de trabajo. hacia el frente. Gire el mango de la
3 Para conseguir resultados uniformes, 4 tapa hacia la derecha. Oiré un “clic”
corte las frutas, verduras y carnes en cuando la tapa quede fijada. Gire
trozos de 2,5 cm. la tapa hacia la izquierda hasta que

quede acoplada.

IMPORTANTE: no procese granos de café  NOTA: el bol y la tapa se deben

ni especias duras, como nuez moscada, colocar correctamente antes de poner
ya que podrian dafar el mini procesador en funcionamiento el mini procesador
de alimentos. de alimentos.

84 | UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS



UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS
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Desplace la palanca hacia el
ajuste deseado. Pulse el botdn
de IMPULSOS/ENCENDIDO para

g5 Pponer en marcha el mini procesador
de alimentos. No procese ningin
alimento durante mas de 30
segundos de manera continuada;
realice pausas entre usos.

Si desea procesar en trozos mas
grandes, pulse y suelte
rapidamente el botén de
IMPULSOS/ENCENDIDO hasta que
consiga el resultado deseado.

USO DEL RECIPIENTE PARA LIQUIDOS Y EL PICO DE VACIADO

Utilice el recipiente para liquidos para incorporar facilmente los ingredientes liquidos
durante el proceso. Ideal para aderezos, mayonesas, emulsiones, salsas, etc. El pico de

vaciado le permitira servir facilmente.

—

4
g
‘

=

Coloque la tapa en el bol de trabajo
con el mango de la tapa orientado
hacia el frente. Gire el mango de
1Iatah'|d ha. Gire |
pa hacia la derecha. Gire la
tapa hacia la izquierda hasta que
quede acoplada.

Pulse y suelte répidamente el
botén de IMPULSOS/ENCENDIDO
para mover los ingredientes
dentro del bol de trabajo.
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UTILIZACION DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS

Vierta lentamente liquidos, como
aceite, en el recipiente para

Cuando haya terminado de procesar,

liquidos. El liquido se incorporara : - .
3 perfectamente a los ingredientes 4 :ieetl\rgi?a’éaopa para utilizar el pico
mientras giran dentro del bol ’
de trabajo.
Riesgo de sufrir cortes
Manipule las cuchillas con cuidado.
Si no se siguen estas indicaciones
se pueden producir cortes.
Desenchufe el mini procesador de
1 alimentos. Retire el bol de trabajo,
la tapa y la cuchilla.
| \
——_
=> <3 I
‘
@
El bol de trabajo, la tapa, el anillo
de la tapa y la cuchilla pueden
OPCIONAL: en caso necesario, puede lavarse en la bandeja superior del
retirar el anillo de la tapa para realizar 2 lavavajillas; también puede lavar
una limpieza méas profunda. todos los componentes en agua
caliente jabonosa. A continuacién,
enjuaguelos y séquelos.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpie la base con un pafio himedo.
) No use productos de limpieza

abrasivos. No sumerja la base

en agua.

CONSEJO PRACTICO: enrolle el cable hacia la izquierda alrededor de la base para
facilitar el almacenamiento.

NOTA: para facilitar el almacenamiento, vuelva a montar el mini procesador de
alimentos tras lavarlo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si su mini procesador de alimentos
presenta un funcionamiento defectuoso
o no funciona, compruebe lo siguiente:

1. ;Esta enchufado el mini procesador
de alimentos?

2. Asegurese de que el bol y la tapa estéan
alineados y acoplados correctamente.
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3. Pulse y suelte rdpidamente el botén
de IMPULSOS/ENCENDIDO. No lo
mantenga pulsado.

4. Desenchufe el mini procesador de
alimentos y, a continuacion, vuelva
a conectarlo a la toma de corriente.

5. ;Funciona correctamente el fusible
del circuito del mini procesador de
alimentos? Si tiene un interruptor
automatico, asegurese de que
el circuito esta cerrado.

Si el problema no se debe a uno de los
motivos anteriormente mencionados,
consulte la seccién “Garantia y servicio”.

No devuelva el mini procesador
de alimentos al minorista; ellos no
proporcionan servicio técnico.
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GARANTIA Y SERVICIO
GARANTIA DEL MINI PROCESADOR DE ALIMENTOS DE KITCHENAID

Duracién de KitchenAid pagara por: KitchenAid no pagara por:

la garantia:

Europa, Oriente Costes de las piezas de A. Reparaciones cuando
Medio y Africa: repuesto y del trabajo el mini procesador de
5KFC3516 de reparacién para alimentos se dedique a usos
Dos aiios de corregir los defectos de distintos de la preparacion
garantia completa materiales o mano de domeéstica de alimentos.

a partir de la fecha | obra. Sélo un Servicio B. Dafios resultantes de

de compra. de asistencia técnica accidentes, alteraciones,
autorizado puede

> . uso indebido o instalacién/
realizar las reparaciones.

utilizacién sin respetar
la normativa local sobre
instalaciones eléctricas.

KITCHENAID NO ASUME NINGUNA RESPONSABILIDAD POR DANOS
INDIRECTOS.

PLANIFICACION DEL SERVICIO

Cualquier reparacién se deberia realizar, en un dmbito local, por un centro de servicio
técnico autorizado por KitchenAid. Contacte con el distribuidor al que le compré

la unidad para obtener el nombre del centro de servicio técnico autorizado por
KitchenAid maés cercano.

ATENCION AL CLIENTE

RIVER INTERNATIONAL, S.A.

C/ Beethoven 15

08021 Barcelona (Espana)
Tel. 93 201 37 77
kitchenaid@riverint.com

Servicio Técnico Central

PRESAT
Tel. 93 247 8570
www.presat.net

Para obtener mas informacién, visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.eu

Estas instrucciones también estan disponibles en el sitio web:
www.kitchenaid.eu

©2017 Todos los derechos reservados.
Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.
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